
Ristorante Pizzeria  
 

Benvenuti!    Willkommen!   Welcome!  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Vi ringraziamo per averci scelto e 

   Vi auguriamo buon appetito!! 

 

Wir danken für Ihren Besuch und 

        wünschen guten Appetit!! 

PANORAMA 



 

Cocktail e Aperitivi 
 

Aperitivi 

Aperitivi analcolici: crodino, sanbitter              € 3,50 

Spritz: Prosecco, aperol, soda water                   € 4,00 

Hugo: prosecco, sambuco, menta, soda water      € 4,00 

Cocktail Martini: crodino, white martini        € 4,50 

Negroni: gin, red vermouth, bitter campari        € 6,00 

Italian Sour: aperol, lemon juice, orange juice       € 5,50 

Aperitivo Panorama: prosecco, liquore al fragolino    € 5,00 

After dinner 
Daiquiri: rum, lemon juice, sugar syrup                 € 5,50 

Strawberry Daiquiri: rum, lemon juice, strawberry syrup   € 5,50 

Amaretto Sour: amaretto, lemon juice, orange juice      € 5,50 

Long drink 
Cocktail le Valli: orange juice, rum, cointreau, strawberry € 6,00 

Gin tonic  /  Gin lemon                    € 5,50 

Bacardi Cola                      € 5,50 

Analcolici 
Big lemonade: lemon juice, orange juice, grenadine, sprite     € 5,00 

Bitter Symphony: orange juice, lemon juice, san bitter    € 5,00 

 

Conti separati alla cassa in contanti 
Getrennte Rechnung an der Kasse nur im Bargeld 

Separate bill at the cash register in cash 



Ami 

 

 

 

Digestivi e Grappe 
Amari: Ramazzotti, Montenegro, Averna, Fernet Branca 

  Fernet Menta, Cynar, Rabarbaro, Jägermeister      € 3,80 

Liquori: Amaretto, Cointreau, Baileys, Sambuca     € 3,80 

Grappe: Dei Colli, Chardonnay, Moscato, Williams pera  € 3,80 

   le Diciotto Lune, Camilla, Olia del Garda        € 4,00 

Grappe  Giare: Amarone, Chardonnay, Gewürztraminer     € 5,00 

Brandy: Stravecchio, Vecchia Romagna 5 anni     € 4,00 

                     Cognac Remì  Marten       € 5,50 

Whisky: Jack Daniel´s, j&B, ballantines      € 5,00 

Altro: Picco Rosso, Vodka, Gin, Bacardi, Gran Marnier      € 4,00 

 
 

Caffetteria 
 

Caffè espresso  Caffè d´orzo tazza piccola / Caffè Ginseng  € 1,30 

Caffè Hag  decaffeinato  € 1,40     

Caffè corretto  mit Grappa       € 1,60 

Caffè macchiato mit Milch  with milk       € 1,40 

Caffe´ americano Deutsche Tasse  Kaffee  America coffee   € 2,00 

Caffè affogato Kaffee m. einer Kugel Eis   coffee ice-cream   € 3,00 

Eiskaffee caffe con gelato  coffee ice-cream   € 3,50 

Cappuccino / Te´ / Camomilla       € 2,00 

Latte macchiato  Glas Milch mit Kaffee  milk with coffee      € 2,30 

Cioccolata calda Heisse Schokolade  hot chocolate       € 2,00 

 



 

      Bibite e Acqua 

 

Vino alla spina 

 

 

 

 

 

 

Getränke, Wasser  -  Drinks, Water 
Bibite piccole 
Aranciata, limonata, coca cola, sprite      L. 0,2  € 3,00 

Bibite grandi 
Aranciata, limonata, coca cola, sprite                 L. 0,4       € 4,50  

Bibita lattina 
Tea pesca, Tea limone, coca cola zero          L. 0,33     € 3,50 

 

Succhi piccoli - Fruchtsäfte  – Juices        L. 0,2      € 3,00 

Succhi grandi  - Fruchtsäfte  – Juices       L. 0,4      € 4,30 

Bibite litro Aranciata, limonata, sprite        L.  1      € 6,50 

Coca cola bottiglia              L.  1,5      € 7,50 

Acqua Minerale grande  - Mineralwasser            L.  1      € 2,80 

Acqua Minerale piccola  - mineralwasser         L. 0,5         € 2,00 

 

 

 
 

 

 

 

Fasswein  -  Wine on tap 
Vino rosso Merlot  e  bianco Pinot 

Rotwein Merlot und Weisswein Pinot 

Red wine Merlot and white wine Pinot 

 

Brocca  Krug    Jug    L. 0,25  € 4,50 

Brocca  Krug    Jug    L. 0,50  € 7,00 

Brocca  Krug    Jug    L. 1,00  € 9,00 
 

 

Chiedete al cameriere informazioni in merito al vino che serviamo in bicchieri 
 

Fragen Sie den Kellner nach Weinen, die auch im Glas serviert werden 



 

Birre  Bier  Beer 
 

 

 

 
 

Birra alla spina 
Bier vom Fass - Beer by the cask 

Birra italiana “Dolomiti” piccola       L. 0,20 € 3,50 

Birra italiana “Dolomiti” granDe               L. 0,40 € 5,00 

 

Birra in bottiglia 
Bier in Flaschen - Beer in bottle 

Birra Beck’s                                                                     L. 0,33     € 4,00 

Birra italiana Poretti           L. 0,33      € 4,00 

Warsteiner analcolica –no alcohol             L. 0,33 € 4,00 

Birra Forst di Bolzano           L. 0,66      € 6,50 

Paulaner Weizenbier Hefe, Dunkel, Analcolica         L. 0,50       € 5,50 

 

Birra artigianale  alc. 5,3 %            L. 0,50   € 7,00 
La Keller Bier,  chiamata anche Zwick’l, è un classico  Dell’arte Birraia: si tratta 

di una specialità naturale e non filtrata.  Era prerogativa dei mastri birrai che 

avevano il privilegio di poter dare il primo sorso dalle botti ove era appena 

terminata la fermentazione. 

 

Selbstgebrautes Bier in Flaschen / Bayräuther Zwick’l kellerBier Das "keller" Bier, 

genannt auch "Zwick'l",  ist  ein  klassisches Brauerbier.  Es ist eine Spezialität,  

natürlich und nicht gefiltert. Es war das exklusive Vorrecht der Bierbrauer, 

welche die Ehre hatten, den ersten Probeschluck vom gerade fertiggegährten 

Bier aus dem Fass zu nehmen. 

Birra Brenta del birrificio Val Rendena   L. 0,50   € 6,50 
Birra a bassa fermentazione prodotta seguendo lo stile europeo delle vienna 

lager al 100% di malto. Colore ambrato e limpido. Al naso note di pane, miele e 

frutta secca. In bocca e´ morbida e delicata    

Untergäriges Bier nach europäischem wiener Lager-Stil mit 100% malz, klare 

bernsteinfarbe. In der Nase Noten von Brot, Honig und Trockenfrüchten. Im 

Mund ist es weich und zart 

 



 

 

   Pizze della casa 

Pizze della Casa 
 del 

 

 

 

 

Solo alla Sera – Nur am Abend – Only in the evening 
 

Bresciana 
Pomodoro, mozzarella, salsiccia,    

peperoni e cipolle 

Tomaten, Mozzarella, ortstypische 

Salsiccia, Paprikaschoten, Zwiebeln 

Tomato, mozzarella cheese, Tremosine 

sausage, peppers, onions          € 10,50 

 

Italia 
Pomodoro, mozzarella,                   

prosciutto crudo, grana e rucola 

Tomaten, Mozzarella,  

Parmaschinken, Parmesan, Rucola                     

Tomato, mozzarella cheese, raw ham, 

parmesan cheese, rocket             € 9,80 

 

Tremosine Bianca 
mozzarella, FORMAGELLA DI TREMOSINE 

E PANCETTA ( senza pomodoro) 

Mozzarella, Formagella Käse aus 

Tremosine und gerollter Speck 

Mozzarella cheese, Tremosine cheese 

and bacon                                € 9,50 

 

Capricciosa 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, 

funghi e carciofini 

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze 

und Artischocken  

Tomato, mozzarella cheese, ham,  

mushrooms, artichokes                € 9.00 

 

Quattro Stagioni 
Pomodoro, mozzARELLA, prosciutTO, 

funghi, carciofi e acciughe 

Tomaten, MozzARELLA, Schinken, Pilze, 

Artischocken, Sardellen 

Tomato, mozzarella, Mushrooms 

ham, artichoke, anchovy            € 9,50 

 

Calzone 
PomODORO, mozzarelLA, prosciutto, 

funghi e carciofini 

TomatEN, MozzARELLA, Schinken, Pilze, 

Artischocken (zusammengeklappt) 

TomatO, mozzARELLA cheese, ham, 

mushrooms, artichokes (closed)  € 9,00 

 

Speck e Brie 
PomODORO, mozzARELLA, speck  

e formaggio brie  

Tomaten, Mozzarella, Speck und  

typischer käse “Brie”  

Tomato, mozzarella, speck 

tipical cheese “Brie”              € 8,50 

 

Braccio di Ferro 
Pomodoro, mozzarella, ricotta  

e spinaci 

Tomaten, Mozzarella, Ricotta        

und Spinat 

Tomato, mozzarella cheese, ricotta 

and spinach                     € 9,00 

 

 



 

   Pizze della casa 

Pizze della Casa 
 del 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Solo alla Sera – Nur am Abend – Only in the evening 
Margherita 

Pomodoro, mozzarella  

Tomaten, Mozzarella  

Tomatoes, mozzarella  

                             € 7,00 

Bufalina 
Pomodoro, mozzarella di bufala,  

pomodorini  e  basilico 

Tomaten, Büffelmozzarella,  

Kirschtomaten und Basilikum 

Tomatoes, buffalo mozzarella  

and cherry tomatoes         € 10,00 

 

Inferno 
PomODORO, mozzARELLA, prosciutto, 

funghi,  carciofi,  salame  piccante  

e peperoni 

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze, 

Artischocken,  scharfe  salami und 

Peperoni 

Tomato, mozzarella, artichokes  

ham, mushrooms, sharp salami and 

peppers            € 10,50 

 

Romana 

Pomodoro, mozzarella, olive   

e capperi  

Tomaten, Mozzarella, Oliven  

und Kapern  

Tomato, mozzarella cheese, oliv  

and caper              € 8,50 

 

Vegetale 
Pomodoro, mozzarella, melanzane, 

zucchine e peperoni 

Tomaten, Mozzarella, Auberginen, 

Zucchini und Paprikaschoten 

Tomato, mozzarella cheese,  

aubergines, curgettes, peppers      € 8,50 

 

4 formaggi 

Pomodoro, mozzarella e 4 tipi di 

formaggio 

Tomaten,    Mozzarella  

und 4 Käsearten 

Tomato, mozzarella cheese and 4 type 

of cheese                       € 9,50 
 

Mare e Monti 
PomODORO, mozzARELLA, funghi  

porcini, frutti di mare e aglio 

Tomaten, Mozzarella, steinpilze,  

meeresfrüchte und knoblauch 

Tomato, mozzarella, ceps mushrooms, 

seafood and garlic                    € 10,50 

 

Le Valli 
Pomodoro, mozzarella,  

salame piccante, funghi e grana 

Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, 

Pilze und Parmesan 

Tomato, mozzarella  cheese,  sharp 

salami, mushrooms, parmesan     € 10,50 

 

Aggiunta di cipolle o Aglio alla Pizza 

Zwiebel oder Knoblauch auf Wunsch, Aufpreis 

Add of onions or garlic                     € 1,00 



 

   Pizze della casa 

Pizze della Casa 
 del 

 

 

 

 

 

Solo alla Sera – Nur am Abend – Only in the evening 
 

Alberto 
Pomodoro, mozzarella, salsiccia,    

ricotta e rucola 

Tomaten, Mozzarella, ortstypische 

Salsiccia, Ricotta und rucola 

Tomato, mozzarella cheese, Tremosine 

sausage,  ricotta and rocket      € 10,50 

Panorama 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, 

funghi , carciofini e speck 

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze, 

Artischocken und Speck 

Tomato, mozzarella cheese, ham, 

mushrooms, artichok and speck€ 10.50 

Pescatore 
Pomodoro, mozzarella, funghi,  

tonno e cipolle 

Pomodoro, Mozzarella, Pilze,  

Thunfisch und zwiebel 

Tomato, Mozzarella cheese,  

mushrooms, tunafish and onions        

             € 9,50 

Casaro 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, 

gorgonzola e grana 

Tomaten, Mozzarella, Schinken,  

Gorgonzola und parmesan 

Tomato, mozzarella cheese,  

gorgonzola and parmesan        € 10.00 

 

supplemento per Pizze senza glutine   

Aufpreis für Glutenfreie Pizza 

Price increase for gluten free pizza 

             € 1,50

   Messicano 

Pomodoro, mozzARELLA, prosciutTO, 

funghi, carciofi, salame e aglio 

Tomaten, MozzARELLA, Schinken, Pilze, 

Artischocken, Salami und Knoblauch 

Tomato, mozzarella, Mushrooms 

ham, artichokes, salami, garlic  € 10,50 

Tremendo 
PomODORO, mozzarelLA, formaggio 

latte crudo e radicchio rosso 

TomatEN, MozzARELLA, rohmilch-käse 

und radiccio 

TomatO, mozzARELLA tremosine cheese 

and red chicory           € 9,50 

Calabrese 
Pomodoro, mozzarella, ricotta e 

Nduja 

Tomaten, Mozzarella, Ricotta und 

typische sehr scharfe Wurst 

Tomatoes, mozzarella, ricotta cheese 

and sharp salami                 € 10,00 

 

Privilegio 
Pomodoro, mozzarella, funghi  

porcini e prosciutto crudo 

Tomaten, Mozzarella, steinpilze  

und parmaschinken 

Tomato, mozzarella, porcini and 

raw ham            € 10,50 

 

supplemento mozzarella senza lattosio 

Aufpreis für laktosefreieN mozzarella 

Price increase for lactosefree mozzarella 

            € 0,50 



 

         Antipasti 
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Vorspeise      Appetizer 
Capù di Tremosine 

rotolo di pane e coste  

e formaggio di Tremosine 

Hausgemachte Rollen aus Brot  

und Mangoldblätter mit Käse  

aus Tremosine  

A home appetizer made of bread,  

lettuce and local cheese       € 10,00 

 

Carpaccio di salmone 
affumicato in casa con cetrioli, salsa 

al rafano e caviale di salmone 

Carpaccio aus geräuchertem  

Lachs serviert mit Gurken,  

Meerrettichsosse und Lachskaviar  

Smoked salmon carpaccio with  

cucumbers, horseradish sauce and 

salmon caviar          € 13,50 

Carpaccio di carne salaa 

con formaggio Garda stagionato  e  

carciofi 

Carpaccio aus mariniertem  

Rindfleisch, Raspeln aus gereiftem  

Käse und Artischocken 

Carpaccio of marinated beef served 

with artichokes, oil and mountain 

cheese                    € 12,00 
 

Formagella  di Tremosine  
alla griglia con composta di cipolle 

all´aceto balsamico 

Formagella Käse von Tremosine vom 

Grill mit Balsamico Zwiebelmousse 

Grilled Tremosine cheese with an on-

ion and balsamic vinegar chutney 
                          € 10,00

 

Antipasto Caprese 
Mozzarella di bufala e pomodorini 

Büffel-Mozzarella  

und Kirsch-Tomaten  

Buffalo mozzarella   

with cherry tomatoes        € 7,80 

 

Battuta di manzo 

poco piccante servita con ricotta 

affumicata, cialde di pan di segale e 

mandorle sabblate 

Rindertartar Leichtscharf, mit  einer 

gereuchertem ricotta crem und 

Roggenbrotwaffeln und Mandeln 

Little spicy Beef tartare with  

ricotta cheese cream, rye bread wafers 

and almonds                   € 13,00 

 

 

Polpo 
Scottato con purea di zucca,  

glassa all´aceto balsamico  

e mandorle sabblate 

Sautierter Oktopus mit kÜrbispüree, 

Balsamico-glasur und mandeln 

Sautéed octopus With pumpkin puree, 

balsamic glaze and almonds 

                   

                € 14,00 

 

 

 

 

 

Coperto   

Gedeck     €2,00



 

Primi Piatti 
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Vorspeise  -  First course 
 

 

Tagliatelle  fatte in casa  
ai funghi porcini 
Hausgemachte Bandnudeln  

mit Steinpilzen 

Homemade pasta with porcino    
                                                                                           € 10,50 
 

 

 

 

Tortelli fatti in casa  
alla formagella di tremosine, con la 

sua fonduta, ristretto di vitello e 

tartufo 

Hausgemachte Ravioli gefüllt mit 

Formagella Käse und dessen sosse, 

Kalbssosse und trüffelsplitter 

Homemade ravioli filled with 

Tremosine cheese served with veal 

cream and truffle                              € 14,00 
 

 

 

Tortelli fatti in casa  
con ripieno di zucca, su fonduta di 

parmigiano e noci sabblate  

Hausgemachte Ravioli gefüllt mit 

Kürbispuree, auf Parmesanfondue und 

gerösteten Walnüssen 

Homemade ravioli filled with  

with pumpkin filling, on parmesan 

fondue and walnuts                   € 12,00 

Linguine  alle sarde  
del garda affumicate,  

pinoli e pomodorini 
Spaghetti mit geräucherten Sardinen 

vom Gardasee, Pinienkerne und 

Kirschtomaten 

Spaghetti with smoked sardines from 

the Garda lake, pine nuts and cherry 

tomatoes                                                                € 10,50 

 
 

Gnocchetti fatti in casa 
con pestöm ( Salsiccia casereccia), 

porro e semi di papavero 

Hausgemachte Kartoffelgnocchi  

in ortstypischer Salsicciasosse, lauch 

und mohn 

Homemade “gnocchi” with tremosine 

sausage,  leek and poppy seed        € 8,50 
 
 
 
 

Conchigliette fatte in casa 
Con salmone affumicato da noi, 

panna e pan di segale 

Hausgemachte nudeln mit Lachs  von 

uns geräuchert in Sahne mit 

Roggenbrot 

Homemade pasta with smoked salmon, 

cream and rye bread  

                                                      € 11,00  



 

Secondi Piatti 
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Hauptgerichte  -  Main course 
 

Entrecote di Manzo  
ca. 350 gr.  alla brace con composta 

di peperoni  e patate saltate 

Rinderlendensteak ca. 350 Gr. vom          

Holzkohlengrill mit süss-scharfer 

Peperonicreme und Kartoffeln 

Roast sirloin of beef with a sweet 

spicy chilli sauce with roasted       

potatoes                                  € 22,50 

 

 

Carne “Salaa” con fagioli 
Marinierte dünne Rindfleisch-

Scheiben vom Grill mit dicke         

braune Bohnen 

Grilled thin slices of marinated beef 

with brown beans                        € 17,00 

 

 

Costine di maiale 
alla brace glassate                           

con patatine fritte 

Spare ribs vom Holzkohlengrill      

mit Pommes  
Grilled spare ribs with potato chips

                € 17,00 

 

 

Costolette di agnello 
alla brace con salsa allo yogurt e 

cetrioli con gemme polenta al gor-

gonzola 

Lammkoteletts vom Holzkohlengrill 

mit tzatziki sosse, serviert mit  

frittierte Gorgonzola-käsePolenta 

Grilled lamb chops served with  

yoghurt and cucumbers sauce with 

fried blue cheese polent              € 22,00 

Mezzo pollo alla brace 
con patatine fritte  

e salsa barbecue 

Halbes Hähnchen vom Holzkohlen-

grill mit Pommes frittes  und Barbe-

cue-Sosse 

Half grilled  chicken with potato 

chips and barbecue sauce     

            € 16,50 
 

 

 

Bistecca alla Fiorentina 

da 1 kg. e costata da 500 gr. black 

angus irlanda con patate arrosto 

Ein Kg. FIORENTINA oder  Steak  von 

500 gr. beide "TEYS Black Angus"     

Irland,  mit Kartoffeln  

        € 60,00/ € 30,00 

 

Filetto di salmone 
Alla brace, anelli di cipolla fritti e 

salsa sweet chili  

Lachs Steak vom Grill mit frittierten 

Zwiebelringen und sweet chili sauce 

Grilled salmon Steak with salad, 

fried onion rings and sweet chili 

Sauce                          € 20,00 

 

 

Filetto di trota salmonata  

alla brace con olio del Garda  

servita con verdure alla griglia 

Lachs–Forellenfilet vom 

Gardaseegebiet vom Holzkohlengrill 

mit Olivenöl und gegrilltes gemüse                 

Grilled trout steak with olive oil 

from the Garda lake served with 

grilled vegetables                 € 17,50 

 

 

                                          



 

Zuppe 
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Insalate e Contorni 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Suppen  -  Soup 
Zuppa di Verdure 

Gemüsesuppe   
Vegetable soup               

                                           € 6,50 

 

 

 

Crema di pomodoro 
Con burrata di bufala e basilico 

Tomatencremsuppe mit büffel-

mozzarella und basilikum 

tomato soup with buffalo  

mozzarella and basil                    € 8,00

 
 
 
 

Salate und Beilagen - Salad and Garnish 
 

Insalata mista  
Gemischter Salat  

Mixed salad                    € 4,50 

 

 

Insalata del Garda  
Insalata mista servita con tonno, ci-

polle, mozzarella e olive 

Gemischter Salat mit Tunfisch, Zwie-

beln, Mozzarella und Oliven 

Mixed Salad with tunafish, onions, 

mozzarella cheese and oliv          

                      € 7,00 

 

 

Patatine fritte  
Pommes frittes  

Potato chips              € 4,50 
 

Verdure grigliate 
Gegrilltes Gemüse  
Grilled vegetables                        € 4,50 
 

Polenta  
Alla brace 

polenta vom Grill  
 grilled polenta             € 4.50 

 

Fagioli stufati 
Braune Bohnen 
Brown beans                         € 4,50 

 

Patate saltate 
Kartoffel gebraten  
Roasted potatoes                 € 4,50 

 



 

Dessert  
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Nachspeise - Dessert 

 

Tiramisù´ fatto in casa  
Hausgemachtes  Tiramisu´   

House made sponge cake               € 5,50 

 

 

Pannacotta fatta in casa 
con frutti di bosco o salsa                

al cioccolato o caramello 

Hausgemachter Pannacotta mit 

Waldbeeren, Schoko- oder               

Karamelsosse 

House-made pannacotta with  

blackberries, choco or caramel 

sauce               € 5,00 

 

 

Semifreddo fatto in casa 
Hausgemachtes Halbgefrorenes  

Home made parfait                         € 5,50 

 

 

Cheese cake fatta in casa 
Hausgemachter käsekuchen 
Homemade cheesecake                   € 5,00 

 

 

 

 
Torta alla Meringa 
Meringe Eistorte   
 Ice-cream meringue               € 5,00 

 

Tartufo bianco 

Weisser Schokoladenhut     

White chocolate truffel             € 5,00 

 

Profiteroles al cioccolato 
Schokoladenkugel mit                     

Vanillefüllung 
Small profiterole with chocolate 

sauce                            € 5,00 

 

Coppa di gelato Mini 
2 palline con panna montata 

Kleiner Eisbecher mit 2 Kugeln         

und Sahne 

Small ice-cream bowl with 2 balls 

and whipped cream              € 5,00  

 

 

Coppa di gelato Maxi 
4 palline con panna montata 

grosser Eisbecher mit 4 Kugeln       

und Sahne 

big ice-cream bowl with 4 balls     

and whipped cream                    € 7,00 

 

 

Conti separati alla cassa in contanti 
 

Getrennte Rechnung an der Kasse nur im Bargeld 

Separate bill at the cash register in cash 

Coperto  gedeck  € 2,00 



 

Vini rossi in bottiglia  
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Rotweine in Flaschen 
 

rosso panorama “ groppello” Doc 

Cantina  Franzosi - Puegnago D/G  

cl. 75  vol. 13%        € 16,00 

 
 

vino di nonno bigi  REBO igt 

Azianda Agricola Scaroni Gianluigi  

 TREMOSINE SUL GARDA 

cl. 75  vol. 13%       €  21,00 

 
 

Il Moretto, Valpolicella superiore 

doc 

Cantina Frat. Poggi  Affi (VR)  
cl. 75    vol. 15%        € 24,00 

  

Bardolino Classico Doc  

Cantina Aldegheri  - Valpolicella 

(VR)    
cl. 75  vol. 12%        € 14,50 

 

Valpolicella Classico Doc  
Cantina Fratelli Poggi - Affi (VR)  
cl. 75     vol. 12,5%        € 14,00 

 

Teroldego Rotaliano doc  

Azienda Vinicola gaierhof Trentino 
cl. 75   vol. 13%        € 18,50 

 
 

Classico Rosso superiore Privilegio 

DOC 

Cantina  Franzosi - Puegnago D/G   
cl. 75  vol. 15,5%         € 37,00 

 
Marzemino Doc    
Azienda Vinicola gaierhof Trentino 
cl. 75  vol. 13%               €  17,50 

 

 

Ripasso Valpolicella classico Supe-

riore “santamBrogio” Doc 

Cantina Aldegheri - Valpolicella  

( Verona)   

cl. 75  vol. 14%        € 29,50 

 
 

lamBrusco Dell’emilia  

“la colomBaia” igt    
cl. 75  vol. 7,5%         € 11,50 

 

chianti classico “Vernaiolo” Docg  

Rocca delle macie - Toscana   

cl. 75  vol. 13%        € 17,00 

 
 

BarBera D’alBa sup. Doc 

Peiragal- Marchesi di Barolo  -  

Piemonte     

cl. 75  vol. 14,5%        € 29,00 

 
 

Rosso di Montalcino  Docg  

Frescobaldi - Toscana    
cl. 75  vol. 13,5%       € 30,00 

 
 

nero D’aVola Bio “terre siciliane” 

doc 

Natale Verga - Sicilia   
cl 0,75 vol. 13,50%        € 18,00 

 

 

 

 

 

 

 

 
 



 

 

Vini bianchi in bottiglia  

 

 

 

Pizze della Casa 
 del 

 

Vini rose e spumanti 

 

 

 

Pizze della Casa 

 

 

 

 

Weissweine in Flaschen 
 

lugana Bianco Panorama DoP 

Cantina Franzosi - Puegnago D/G (BS)  
cl. 75  vol. 13%        € 19,50    

 

GARDA Chardonnay DOC 

Azienda Agricola Gozzi   

Monzambano (MN)  

cl. 75  vol. 12,5%        € 16,00 

 

Lugana Biologico Doc 

Cantine la Pergola  Moniga          

del Garda (BS)   
cl. 75   vol.  13,5%                € 28,00 

 

Mueller-Thurgau Doc       
Azienda Vinicola Gaierhof (TN)  
cl. 75  vol. 12,5%        € 18,00 

 

Gewürtztraminer Alto Adige Doc 

Cantina Peter Zemmer. Cortina (TN) 
cl. 75  vol. 13,5%        € 24,50 

 

Garda Frizzante Doc 

Azienda Agricola Gozzi   

Monzambano (MN)  

cl. 75        vol. 11,5%        € 17,00 

 

 

 
 

 
Roseweine und Sekt in Flaschen 

 

 

prosecco rose´ brut   

cantina la farra   

Farra di Soligo (TV)   

cl. 75  vol. 11,5%        € 19,00 
 

Chiaretto del garda Dop  

Cantina Franzosi -Puegnago d/G (BS) 

cl. 75  vol. 13%        € 15,50 

 

Franciacorta Satèn bio Docg 

Azienda Agricola Vigna dorata 

Cazzago S. Martino (BS)  

cl.75  vol 13%        € 37,00 

 

 

 

 

Prosecco di Valdobbiadene Doc  

Cantine Menestrello – Vidor (TV) 

cl. 75  vol. 11%        € 18,00 
 

 

Moscato spumante dolce Doc 

Cantina tosti – canelli (AT) 
cl. 75  vol. 6%        € 18,00 

 

Prosecco superiore extra dry 

bianca vigna  

Conegliano(TV) Valdobbiadene DOCG 
cl. 75  vol. 11.5%        € 23,50 


